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                         Ｎｅｗｓ Ｒｅｌｅａｓｅ               
２０２４年１１月１５日 

    株式会社京成ストア 

 

 

千葉県が推進する「千産千消」に貢献！ 

『「千葉」がすき。』千葉県フェアを開催 

～「チーバくん」を記した販促物を作成～ 

 

 

京成グループの京成ストア（本社：千葉県市川市、社長：東原 光陽）が運営する食品スー

パー「リブレ京成」では、１１月２３日（土）から２５日（月）まで千葉県フェアを開催いたします。 

リブレ京成では、これまでも千葉県内で生産された水産、畜産、青果物や千葉県産の商材

を使用した加工食品などを取り扱っておりましたが、本年３月より 『「千葉」がすき。』 と銘打

ち、千葉県に本拠を構える食品スーパーとして、千葉県が推進する「千産千消」やＳＤＧｓの

達成に貢献するため、地域にお住まいの皆様に千葉県に関連する商品を鮮度良くお届けす

る取り組みを強化して参りました。 

今回のフェアは６月の実施に続き本年度２回目となり千葉県内から選りすぐった商品を取り

揃えて『「千葉」がすき。』 の企画名に千葉県のマスコットキャラクター「チーバくん」のデザイ

ンをあしらったＰＯＰ、シール、プライスカード等の販促物を目印として千葉県産商品をアピー

ルします。 

概要は次項の通りです。 

 

 

  

「チーバくん」を記した販促物 24年6月実施の千葉県フェア 
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『「千葉」がすき。』 千葉県フェア概要 

１． 開催日時および場所 

（１）開催日 

２０２４年１１月２３日（土）～２５日（月） 

（２） 開催店舗、営業時間 

店舗名 期間中の営業時間 

リブレ京成高根台店 ９時～２１時 

リブレ京成小金原店 ９時４５分～２０時 

リブレ京成三矢小台店 ９時３０分～２０時３０分 

リブレ京成アルビス前原店 １０時～２１時 

リブレ京成勝田台店 １０時〜２３時 

リブレ京成八千代台ユアエルム店 ９時～２２時 

リブレ京成幕張本郷店 １０時～２３時 

リブレ京成千葉寺店 １０時～２３時 

リブレ京成千葉中央店 

 

平日 ８時～２１時４５分 

土日祝日 ９時～２０時 

リブレ京成青砥駅前店 

 

平日 １０時～２３時 

土日祝日 １０時～２１時 

リブレ京成新柴又店 １０時～２０時 

 

２．主な販売商品や取り組み 

   ※生鮮品は天候等により入荷が無い場合や産地が変更になる場合があります。 

（１）水産 

・勝浦漁港水揚げのかつおの他、千葉県各地の漁港で水揚げされた新鮮な魚を販売し 

ます。（一部店舗を除く） 

  ・真いわし酢〆・真いわし酢〆おぼろ昆布のせ（銚子産 入梅いわし使用）  

いわしが 1年の中で最も脂のりが良く、おいしいといわれる入梅（梅雨入り）の時期に水

揚げされた真いわしを使用しています。 

  ・調理済 真空はまぐり（九十九里産） 

   貝専門店富山水産が厳選した九十九里産の「はまぐり」を砂抜きし、加圧加熱処理しま 

した。お湯にいれるだけの簡単便利な商品です。 

  ・遠赤外線乾燥干物（銚子産） 

ひもの工房あてんぼうの遠赤外線乾燥干物は、天日干しなど通常の乾燥法で作った干

物と比べて魚の臭みが少なく、旨味（イノシン酸）が保持されています。乾燥が隅々まで

いきわたっているので、身と骨、身と皮が離れやすく、食べやすくなっています。 

 

（２） 青果 

・陽だまりとまと（山武市・八街市） 

九十九里の潮風と温暖な地域で育った甘味と酸味のバランスがとれたとまとです。 

・陽だまりミニトマト（旭市・干潟地区 JA千葉みどり） 

温暖な気候で育った甘みの強いおいしいミニトマトです。 

  ・さつま芋・栗かぐや（香取市 石田農園） 

   ホクホク食感で甘みの強いさつまいもです。ふかし芋にして素材の味を楽しむのがおす

すめです。 
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（３） 畜産 

・東の匠 SPF豚ロース生姜焼用、バラスライス（香取郡東庄町・JAかとり東庄SPF豚研究会） 

甘みのある脂身で肉質もやわらかく、あっさりとした味わいが特徴です。 

・ハーブ鶏もも肉 （千葉市、君津市、館山市他・ジャパンファーム直営農場、委託農場） 

オレガノ、ジンジャー等のハーブを配合したオリジナル飼料で育てた鶏肉、うま味が強 

く濃厚な味が特徴です。 

  ・恋する豚研究所各商品ハム、ベーコン、あらびきソーセージ（香取市・恋する豚研究所） 

独自の発酵飼料を与えて育てられた豚肉を原料に、九十九里浜の海水塩で熟成させた 

商品です。 

 

（４）加工食品 

・黒アヒージョ（新しい千葉の食文化）のメニュー展開 

「黒アヒージョ」は、千葉県産の食材を使った「アヒージョ」を、千葉県が生産量日本一を 

誇る 「醤油」で味付けした新しいご当地グルメです。令和４年度より千葉県が推奨して 

おり、豊富な千葉の農水産物の美味しさを感じていただけるメニューとなっております。 

  黒アヒージョに関する公式サイトＵＲＬ（https://kuro-ajillo.jp/）には、レシピ掲載されてお

りますのでご参照ください。 

 

 

黒アヒージョ（イメージ画像） 

 

以下日程で黒アヒージョの試食販売を実施いたします。 

 （試食予定数終わり次第終了となります。） 

１１月２３日（土）１０時～１７時 リブレ京成八千代台ユアエルム店 

１１月２５日（月）１０時～１７時 リブレ京成千葉中央店 

・千葉県産の商材を使用した加工食品、千葉県内メーカーの商品や千葉にゆかりのある

ラーメン、飲料、米菓、千葉の銘菓などを取り揃えております。 

 

（５）惣菜 

・銚子港水揚げいわし竜田揚げ、いわしフライ 

銚子港で水揚げされた新鮮な「いわし」を、醬油と国産生姜をベースに味付け、ふっくら

やわらかな竜田揚げと衣の剣立ちの良さが特徴のくちどけが良いサクサク食感のいわし

フライに仕上げました。 

  

３．お客様のお問い合わせ先 

リブレ京成各店 （ホームページ https://www.keiseistore.co.jp/stores/をご参照の上、 

お電話にてお問い合わせ下さい。） 

                                                    以 上 

https://kuro-ajillo.jp/）には、レシピも掲載されて
https://www.keiseistore.co.jp/stores/

